Servei a partir de les 12:30h | Servicio a partir de las 12:30h

GLUTEN PICANT VEGETARIA LACTOSA @ FRUITS SECS CRUSTACIS
GLUTEN PICANTE VEGETARIANO LACTOSA FRUTOS SECOS CRUSTACEOS

& menit d'avui
&0 mend de hoy..

OBRINT BOCA
ABRIENDO BOCA

Sopa de tomaquet i alfabrega amb cremés d’alvocat i formatge ‘feta’
Sopa de tomate y albahaca con cremoso de aguacate y queso feta

@ ‘Carpaccio’ de remolatxa amb tomaquets ‘cherry’ rostits i finalitzat amb musclos en escabetx i casolans
‘Carpaccio’ de remolacha con tomates ‘cherry’ asados y finalizado con mejillones en escabeche caseros

Carxofa farcida de ‘bacon’ Royal i porro amb beixamel classica
Alcachofa rellena de ‘bacon’ Royal y puerro con bechamel clasica

Espinacs saltats amb all i julivert i gambes
Espinacas salteadas con ajo y perejil y gambas

Pasta del Xef a la ‘caponata’ amb formatge Grana Padano
Pasta del Chef a la ‘caponata’ con queso Grana Padano

DE LA MAR EL BON PEIXO | DE LA TERRA EL GROS MOLTO
DE LA MAR EL MERO Y DE LA TIERRA EL CORDERO

Suprema de corbina a la planxa amb verdures al ‘wok’
Suprema de corvina a la plancha con verduras al ‘wok’

Tonyina en salsa amb base de patata i ceba rostida
Atun en salsa con base de patata y cebolla asada

Llenguado a la planxa amb sofregit d'alls tendres i bastons d’alberginia a l'andalusa
Lenguado a la plancha con sofrito de ajos tiernos y bastones de berenjena a la andaluza

Botifarra de pagés amb mongetes blanques saltades amb bolets de temporada
Butifarra de payés con alubias blancas salteadas con setas de temporada

Xurrasco de vedella amb ‘chimichurri’ tradicional
Churrasco de ternera con ‘chimichurri’ tradicional

i divendres, a més..
y- &Ac@ym Jueves y wiennes, a.:;ﬁem.aa

Arros de bolets de temporada i esparrecs amb conill i allioli de safra
Arroz de setas de temporada y esparragos con conejo y ‘alioli’ de azafran

A NINGU LI AMARGA UN DOLGC | UN DULCE NO AMARGA A NADIE

Sopa de xocolata i menta amb gelat de platan
Sopa de chocolate y menta con helado de platano

@ Carpaccio’ de pinya amb mel de romani i nous caramellitzades amb llima fresca
‘Carpaccio’ de pifla con miel de romero y nueces caramelizadas finalizado con lima fresca

Postres del dia FIRO
Postre del dia FIRO

Takee !
4'§"ﬁ€ Beguda, pai IVA inclosos.

Bebida, pan e IVA incluidos.

No inclou beguda
No incluye bebida
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