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DESSERTS | DESSERT

STARTERS
PREMIERS COURS

MAIN COURSE 
PLAT PRINCIPAL

Today’s menu...
Le menu du jour...

Service from 12:30 p.m. | Service à partir de 12h30

GLUTEN NUTSSPICY CRUSTACEANSLACTOSEVEGETARIAN

Drink, bread and VAT included
Boisson, pan et TVA inclus

Take away!

Drink not included
Boissons non incluses

Restaurant
18,50€14,90€

Postre del día FIRO 
Postres del dia FIRO 

And on Thursdays and Fridays, also...
Et aussi les jeudis et vendredis...

Soupe de tomates et basilic avec crème d’avocat et fromage feta
Tomato and basil soup with avocado cream and ‘feta’ cheese

Suprême de bar grillé avec légumes au wok
Grilled sea bass supreme with wok vegetables

Soupe au chocolat et à la menthe avec glace à la banane
Chocolate and mint soup with banana ice cream

Carpaccio de betterave avec tomates cerises rôties et moules marinées maison
Beetroot ‘carpaccio’ with roasted cherry tomatoes and topped with homemade pickled mussels

Thon en sauce à base de pommes de terre et d’oignons grillés
Tuna in sauce with potato and roasted onion base

Carpaccio d’ananas au miel de romarin et aux noix caramélisées, terminé par un citron vert frais
Carpaccio of pineapple with rosemary honey and caramelised walnuts finished with fresh lime

Artichauts farcis au lard royal et au poireau avec une sauce béchamel classique
Artichoke stuffed with Royal bacon and leek with classic ‘béchamel’ sauce

Sole grillée avec de l’ail sauté et des bandes d’aubergine à l’andalouse
Grilled sole with sautéed garlic and Andalusian-style aubergine strips

Épinards sautés à l’ail et au persil avec des crevettes
Sautéed spinach with garlic and parsley and prawns

Butifarra de payés avec haricots blancs sautés aux champignons de saison
‘Butifarra’ (sausage) with white beans sautéed with seasonal mushrooms

Pâtes “caponata” du chef avec fromage Grana Padano
Chef’s pasta ‘caponata’ with Grana Padano cheese

Churrasco de bœuf avec sauce chimichurri traditionnelle
Beef ‘churrasco’ with traditional ‘chimichurri’ sauce

Riz aux champignons de saison et asperges avec lapin et alioli au safran
Rice with seasonal mushrooms and asparagus with rabbit and saffron ‘alioli’


