Service from 12:30 p.m. | Service a partir de 12h30
GLUTEN SPICY VEGETARIAN LACTOSE @ NUTS CRUSTACEANS

’
tast Today s wLenu
RESTAURANT Ee mesnu imm...
STARTERS

PREMIERS COURS

White asparagus and duck ham salad with strawberry vinaigrette
Salade d'asperges blanches et de jambon de canard avec vinaigrette aux fraises

Classic ‘Vichyssoise’ with smoked beetroot tartar
Vichyssoise classique avec tartare de betterave fumée

Sautéed peas with potatoes, Iberian ham and fried egg
Petits pois sautés avec pomme de terre, jambon ibérique et ceuf au plat

Chef's pasta ‘a la vongole’
Pates al vongole du chef

Coffee-scented marinated salmon served with toast and tartar sauce
Saumon mariné parfumeé au café, servi avec des toasts et de la sauce tartare

MAIN COURSE
PLAT PRINCIPAL

Salmon supreme with dill sauce and vegetable base
Supréme de saumon a la sauce a l'aneth et a la base de légumes

Grilled mackerel with garlic and parsley and violet potato and artichoke confit base
Maquereau grillé a l'ail et au persil avec une base de pommes de terre violettes et d'artichauts confits

@ 'Bonito’ tuna with ‘romesco’ sauce
Thon bonito a la sauce ‘romesco’

Grilled veal entrails with homemade chips and ‘Padron’ peppers
Entrailles de veau grillées avec frites maison et poivrons Padron

Braised pork cheek with bordelaise sauce
Joue de porc braisée a la sauce bordelaise

o o Thussdogs nd Fiday, ..

() Steamed black rice with shrimp and hake
Riz noir cuit a la vapeur avec crevettes et merlu

DESSERTS | DESSERT

White chocolate and rose cream with orange flavouring
Creme au chocolat blanc et a la rose avec arébme d'orange

Classic créme bralée with ‘carquinyoli’
Creme catalane classique au carquinyoli

FIRO Dessert of the Day
Dessert du jour FIRO

Tabee !
4'§Mg€ Drink, bread and VAT included

Drink not included Boisson, pan et TVA inclus

Boissons non incluses

Avenida Gaudi, 81-83 de Barcelona
934 507 454
www.GrupFIRO.com




